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โครงงานท่ี 808 เรื่อง การพัฒนากระบวนการผลิตและการวิเคราะห์ต้นทุนในกระบวนการผลิตลูกชิ้นปลา 
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ก่อนการปรับปรุงแก้ไข หลังการปรับปรุงแก้ไข 
คำแนะนำ : หน้า 1 ข้อ 1.1 ตรวจสอบเว้นวรรคและ
ย ่อหน ้า  “จากการสำรวจข ้อม ูล เบ ื ้ องต ้นทาง 
ผู ้ประกอบการ ต้องการผลิตลูกชิ้นปลาจากปลานิล 
เพราะ เป็นผลิตภัณฑ์ที่มีโอกาสทางการตลาด และยัง
ไม่มีใครผลิตแต่เนื่องจากกระบวนการผลิตโดยใชป้ลา 
นิล ยังไม่มีการศึกษา ประกอบการการจัดหาเตรียม
แหล่งวัตถุดิบและการจัดการต้นทุนในกระบวนการ 
ผลิตลูกชิ้นปลา ดังนั้นโครงงานวิจัยนี้จึงมุ่งศึกษาทั้ง
การจ ัดการการผล ิต และการจ ัดการต ้นท ุนใน 
กระบวนการผลิตลูกช้ินปลา เพื่อวิเคราะห์ความเป็นไป
ได้และออกแบบการผลิตลูกช้ินปลานิล” 
 

การปรับปรุงแก้ไข : จากการสำรวจข้อมูลเบื้องต้นทาง
ผู ้ประกอบการต้องการผลิตลูกชิ ้นปลาจากปลานิล 
เพราะเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีโอกาสทางการตลาด และยัง
ไม่มีใครผลิตแต่เนื่องจากกระบวนการผลิตโดยใช้เนื้อ
ปลานิลยังไม่ม ีการศึกษา ประกอบการการจัดหา
เตร ียมแหล ่งว ัตถ ุด ิบและการจ ัดการต ้นท ุนใน
กระบวนการผลิตลูกชิ้นปลา ดังนั้นโครงงานวิจัยนี้จึง
มุ่งศึกษาทั้งการจัดการการผลิต และการจัดการต้นทุน
ในกระบวนการผลิตลูกชิ ้นปลาเพื ่อวิเคราะห์ความ
เป็นไปได้และออกแบบการผลิตลูกช้ินปลานิล  
(หน้า 1) 

คำแนะนำ : หน้า ง-จ บทคัดย่อ ต้นทุนการผลิต ราคา 
3,562.32 บาท ต่อการผลิต กี่ถุง? กี่กิโลกรัม? และถุง
ละกี่กิโลกรัม? 

ได้ทำการเขียนเพิ่มลงไปในบทคัดย่อแล้วครับ  
(หน้า ง-จ) 

คำแนะนำ : หน้า 75 ข้อ 5.4.3 แก้ไขทศนิยม 4 
ตำแหน่ง และแก้ไขหน่วยของค่าไฟฟ้าและค่าแก๊ส
เช้ือเพลิง 

ได้ทำการแก้ไขเรียบร้อยครับ (หน้า 75) 

 
 



ก่อนการปรับปรุงแก้ไข หลังการปรับปรุงแก้ไข 

คำแนะนำ : หน้าที่ 79 ตาราง 5.15 จะทำอย่างไรกับ
ข้อเสนอแนะของผู้ทดสอบบลูกช้ินปลานิล 

ได้ทำการเขียนวิธีการแก้ไขเพิ่มเติมลงไปแล้วเรียบร้อย
ครับ (หน้า 79-80) 

 

 

 ขอรับรองว่าโครงงานวิจัยน้ีได้แก้ไขตามที่ให้คำแนะนำแล้ว 

 

ลงช่ือ............................................................ 

(รศ.ดร.ชนนาถ กฤตวรกาญจน์)     


